
Speiseplan Schüler

Allergeninformation:
A=Gluten, B= Krebstiere, C=Eier, D= Fisch, E=Erdnuss, F=Soja, G=Laktose, H=Schalenfrüchte, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesam, O=Sulfit, P=Lupinen, R=Weichtiere

Änderungen 
vorbehalten
Gabriele Aberle
Gerald Deutsch

Christi Himmelfahrt: 
Ein herrlicher 
Feiertag! Während 
wir das verlängerte 
Wochenende 
genießen, erinnern 
wir uns an den 
„Aufstieg des Jahres“. 
Also ab ins Grüne, die 
Sonne genießen und 
die Seele baumeln 
lassen. 

Herkunftsangaben

traditionell Vegetarisch Jause Abendessen
11.05.2026 Klare Hühnersuppe mit Gemüse L

Montag

Cevapcici Spargelnudeln Sonnenblumenweckerl Gebackene Hühnerschnitzel

Pommes Frittes mit Pesto Frühlingsaufstrich Mexikogemüse

Zwiebelsenf Tomate Reis
A, C, F, M A, C, G BIO-Fruchtsaft A

Salate vom Buffet G, M, C, O und Gebäck A, N, F, G, H Salate G, M, C, O

Fruchtsalat - oder Obst A, C, M

12.05.2026 Gemüsesuppe mit  Grießdukaten A, C, G, L

Dienstag

Schinkenfleckerl Bohnengulasch mit Striezel Hot-Dog
BIO-Kartoffelwürfel Kakao Wedges

Semmel A
A, C A BIO-Fruchtsaft

Salate vom Buffet G, M, C, O und Gebäck A, N, F, G, H Salate G, M, C, O
Eis G oder Obst A, C, G

13.05.2026 Gemüsecremesuppe A, G, L

Mittwoch

Spargelquiche Spinat Mischbrot

mit BIO-Kartoffel BIO-Röstkartoffel Emmentaler

Paprika

A, C, G A, C, G, L BIO-Fruchtsaft

Salate vom Buffet G, M, C, O  und Gebäck A, N, F, G, H 

Hausgemachte Mehlspeise A, C, G, H oder Obst A, G

14.05.2026

Donnerstag

Christi Himmelfahrt

15.05.2026 Rindsuppe mit Maistaler A, C, G, L

Freitag

Gebackener Fisch Vegetarische Variation Gebäck

mit Naturgemüse Joghurtdip Aufstrich

Reis Apfel und Gemüse

A, C, D A, G, C BIO-Fruchtsaft

Salate vom Buffet G, M, C, O  und Gebäck A, N, F, G, H 

Schnitte oder Obst Allergene siehe Information
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