
Allergeninformation

A=Gluten, B= Krebstiere, C=Eier, D= Fisch, E=Erdnuss, F=Soja, G=Laktose, H=Schalenfrüchte, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesam, O=Sulfit, P=Lupinen, R=Weichtiere

Änderungen 

vorbehalten

Speiseplan
Herkunftsangaben

traditionell vegetarisch

04.05.2026 Grießsuppe mit Ei A, C, L

Montag

BIO-Spaghetti Vegetarische Variation

„Bolognese“ Dip

Parmesan

A, G A, G

Salate vom Buffet G, M, C, O

05.05.2026 Minestrone A, L, C, G, M

Dienstag

Hühnergeschnetzeltes BIO-Bandnudeln

Mischgemüse mit Gemüse-Oberssauce

Reis

A, G A, C, G

Salate vom Buffet G, M, C, O

06.05.2026 Klare Gemüsesuppe mit Frittaten A, C, G, L

Mittwoch

Serviettenknödel Gemüseteller

Champignonsauce Röstinchen

A, C, G -

Salate vom Buffet G, M, C, O

07.05.2026 Wiener Erdäpfelsuppe G, L

Donnerstag

Gebratenes Schweinsfilet Zwetschkenknödel

mit Spargel und Sauce Hollandaise

BIO-Petersilkartoffel

A, C, G A, C, G

Salate vom Buffet G, M, C, O

08.05.2026 Rindsuppe mit Einlage A, C, G, L

Freitag

BIO-Tagliatelli Eierspätzle

ai Gamberi

A, C, B A, C

Salate vom Buffet G, M, C, O
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