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Allergeninformation
A=Gluten, B= Krebstiere, C=Eier, D= Fisch, E=Erdnuss, F=Soja, G=Laktose, H=Schalenfrüchte, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesam, O=Sulfit, P=Lupinen, R=Weichtiere

Speiseplan

Hey, wusstet ihr 
eigentlich, dass wir in 

unserer Küche fast 
ausschließlich 

österreichisches 
Qualitätsfleisch 

verarbeiten? 
Regionalität ist uns 

wichtig!
LG Euer Johnny!!!

Frühstück:

Wir bieten euch 
jeden Tag ein 

schmackhaftes und 
besonders für 

Kleinkinder gesundes 
Frühstück, 

bestehend aus Brot 
oder Gebäck, 

verschiedenen 
Aufstrichen, frischem 

Gemüse, Müsli mit 
Joghurt oder 

BIO-Milch, an.

Menü Jause

Brokkolicremesuppe A, L

02.03.2026 BIO-Spaghetti „Bolognese“ Vollkornbrot

Montag

Parmesan Putenschinken

A, C, G Gurke

Salat G, M, C, O Obst und Fruchtsäfte

Schokopudding G oder Obst A

Selleriecremesuppe A, L

03.03.2026 Mediterranes Hühnerfilet Mischbrot

Dienstag

Pfannengemüse und BIO-Rosmarinkartoffel Butter, Honig

A Milch

Salat G, M, C, O Obst und Fruchtsäfte

Joghurt mit Himbeeren G oder Obst A, G

Klare Gemüsesuppe mit Frittaten A, C, G, L

04.03.2026 Serviettenknödel Kürbiskernbrot

Mittwoch

Champignonsauce Eckerlkäse

A, C, G Paprika

Salat G, M, C, O Obst und Fruchtsäfte

Mehlspeise A, C, G, H oder Obst A, G

Wiener Erdäpfelsuppe L

05.03.2026 Schweinsrahmgeschnetzeltes Roggenweckerl

Donnerstag

Romanesco, Reis Wiener Wurst

A, G Tomate

Salat G, M, C, O Obst und Fruchtsäfte

Obst - A

Rindsuppe mit Gemüsenockerl A, C, G, L

06.03.2026 Käsespätzle Gebäck

Freitag

Aufstrich

A, C, G Apfel und Gemüse

Salat G, M, C, O Obst und Fruchtsäfte

Apfelmus - oder Obst Allergene siehe Information

Herkunftsangaben
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